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SO FRAN I'NFY.OL G RETGU

Istanbul'da Bulusan

Lezzetler

Farkla cografyalarm, kiiltiirlerin ve mutfak
geleneklerinin kesistigi sofra.

£

Her sofranin bir hikayesi vardir. Bizim hik4yemiz ise Anadolunun
bereketli topraklarinda, daglarinda, ovalarinda, kiyilarinda ve yiizyillardir
tiiten ocaklarinda baglar.

Bu mentl, yalnizca seckin lezzetlerden olusan bir yemek listesi degil;
Hatay'in zahter kokusunu, Antep'in baharatini, Kars'in yillanmig peynirini,
Erzincan'in tulumunu, Konya'nin tandirini, Ege’nin zeytinyagini ve
Akdeniz'in bereketini ayn1 sofrada bulusturan bir lezzet yolculugudur.

Her tabak, ait oldugu yérenin kiiltiirtinii, emegini ve misafirperverligini
tasir. Her lokmada farkl bir sehrin hikayesini, farkli bir ocagin atesini ve
nesilden nesile aktarilan tariflerin izini hissedersiniz.

Nuz Restaurant’ta amacimiz yalnizca sizi doyurmak degil; Anadolunun
zengin mutfak mirasini 6zenle hazirlanan tabaklarla yeniden ke§fetmen1'z1'
saglamaktir.

Simdi bu yolculuk baghyor...

Afiyetle, keyifle ve giizel amlar biriktirmeniz dilegiyle...



Anadolunun dért bir yanindan gelen lezzetler,
Istanbul'da ayni1 sofrada bulusuyor
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NUZ

Alerjen Uyarilar

©@l@|lo0jle|le|@|®|®|6

Deniz Uriinleri Soya Yumurta Kuruyemis Gluten Laktoz Hardal Susam Kakurt Dioksit

Servis butunlugu i¢cin masada bulunan konuklarin tamami siparis vermelidir. Alerjenler menu igeriginde belirtilmistir.
Servis elemanlarimizdan bilgi alabilirsiniz. “Yemeginizi daha iyi hazirlayabilmemiz i¢in IUtfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin."
TUm fiyatlar TUrk Lirasi (TL) cinsindendir.



Anadol'unun Farkli
Yorelerinden Deneyim Meniisti

£

Ba§1ang1glar
Zahter Salatas1
Hatay Yéresi - Taze Zahter, Yesil Zeytin, Cesitli Baharatlar, Zeytinyagu.

Muammara
Antep Yoéresi - Biber Salcasi, Nar Eksisi, Ceviz, Yoresel Baharatlar.

Topik

Marmara Yéresi - Nohut, Tahin, Karamelize Sogan.

Acili Ezme
Guneydogu Anadolu - Domates, Biber, Sogan, Yoresel Baharatlar.

Mutabbal
Antakya Bodlgesi - Kozlenmis Patlican, Tahin, Nar Taneleri.

Tadimlik Arasicaklar

Kuru Dolma
Antep Yéresi - Kurutulmus Patlican, Dana ve Kuzu Eti, Piring, Bulgur, Yoresel Baharatlar.

Dana [lik Piyazi
ic Anadolu Béigesi - Dana llik, Kirmizi Sogan, Maydanoz, Zeytinyad.

Tadimlik Ana Yemekler

Fistikli Kebab
Antep Yéresi - Dana ve Kuzu Eti ve Baharatlar. Antep Fistigi, Kuzu ve Dana Eti.

Tavuklu Kegkek
Ege Bodlgesi - Tavuk But, Keskek.

Nuz Kebap
Ege Bélgesi - Dana Kaburga Eti, Domates Sos, Tereyagi ve Garnitur Esliginde.

Salata

Giin Kurusu Salatas:
Kuzu Kulagi, Yag Limon Sos, Gun Kurusu, Badem, Kuru Dut.

Tath

Kabak Tathis: o
Afyon Yéresi - Kabak, Tahin, Ceviz, Dondurma Kisi Bas1 4.700 TL




SO RANIN YOLCULUGU

Egeden Gelen

Ferahlik

Zeytinyaginin, taze otlarin ve mevsimle birlikte
degisen tatlarin cografyas:.

£S5

Ege mutfaginin karakterini sadelik belirler. Zeytinyagy, yabani otlar, sebzeler ve
taze aromalar; malzemenin dogal lezzetini 6n plana ¢ikaran tariflerde bir araya
gelir. Hafifligi kadar cesitliligiyle de 6ne ¢ikan bu mutfak, Anadolu sofrasinin en
ferah ytizlerinden birini Istanbul’a tasr.

Sofranin Izleri
)

Zeytinyag1 Taze Otlar Narenciye

Yolculuk, zeytinagacrmn golgesinde baslar...
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NUZ ANADOLU MUTFAGI - MENU

Corbalar

Dana ilikli

Mercimek Corbasi iikcal

Zengin Icerikli Dana llik ile Yavas
Pisirilmis Mercimek Bir Tutam Baharatla

Sicak Servis Edilir.
450

Glintin Corbasi 1k
Mevsime Uygun Gunluk Corba.

400




NUZ ANADOLU MUTEAGI - MENU

Sarkiiteri

Yoresel Anadolu
Peynir Cesitleri skl

Erzincan Tulum, Divle Obruk, Kars Eski
Kasar, Canakkale Ezine, Gravyer.

1450.

Anadolu Et Tabagl 765 keal

Kayseri Pastirma, Trakya Fume Et,
Kastamonu Kuru Et.

2200¢




Soguk
Baglangiclar

Zahter Salatasi 330kl

Hatay yoresi - Taze Zahter, Yesil Zeytin,
Cesitli Baharatlar, Zeytinyagi.

450e

Toplk 758 keal Mutabbal 343 kcal Acili Ezme 320 keal
Marmara Yoresi - Nohut, Tahin, Antakya Boélgesi - Kozlenmis Patlican, Gulneydogu Anadolu - Domates,
Karamelize Sogan. Tahin, Nar Taneleri, Yogurt. Biber, Sogan, Yoresel Baharatlar.

450 % 450 350

Muammara 375 keal

Antep Yoresi - Biber Salcas,
Nar Eksisi, Ceviz, Yoresel Baharatlar.

375¢

-



5 Cesit Meze 1515 keal >

Nuz Restaurant Bes Farkli Secme | : : |

Tadimlik Meze Cesitleri.

1450

Babaganus ¢os kcal

Adana Yoresi - Kozlenmis Sebzeler,
Yoresel Baharatlar.

375¢

Haydari 355 keal

Ege Bolgesi - Suzme Yogurt,
Ezine Peyniri, Nane.

375¢

Cig Bonfile Dilimleri Carpaccio 1040+kca

Bonfile, Kapari, Hardal, Roka, Eski Kasar Truf Sosu. |

af
- i
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NUZ ANADOLU MUTEFEAGI - MENU

Salatalar

Erzincan Tulum
Peynirli Salata 335kcal

Endivyen, Yag Limon Sos, Tulum Peyniri,

Kuru UzUm, Ceviz.

890¢

Gavurdag:
Salat351 450 kcal

Antep Yoresi - Domates, Salata,
Sogan, Koy Biberi, Ceviz, Nane.

650%
‘2 t"' ":""'-.'
R
b %8 v . I
3 - "’3" _
5 s

Kars Eski Kagarh
Coban Salata 7ss«cal

Domates, Salata, Koy Biberi, Kirmizi
Sogan, Nar Eksisi, Sumak.

550
I
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Gun Kurusu
Salata51 335 kcal

Kuzu Kulagl, Yag Limon Sos, Gun
Kurusu, Badem, Dut Kurusu, Nar Eksisi,
Endivyen, Loloroso, Poloroso.

690¢

Tahinli Findikli
Semiz Otu

SalataSI 209 keal
Semizotu, Tahin, Findik,

Salatalik, Yogurt.
600:s %

.
e
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NUZ ANADOLU MUTEAGI - MENU

Ara Sicaklar

Haglanmig
Icli Kofte 1250 keal

Malatya Yéresi - Bulgur, Dana eti,
Ceviz, Cesitli baharatlar, Yogurt ile.

Dana Ilik Piyazi 2628 kcal

ic Anadolu Bélgesi - Dana ilik,
Kirmizi sogan, Maydanoz, Zeytinyadi.

925

Pastirmali Tereyagh

Humus sokcal Karides Giiveg 622kca
Guneydogu Anadolu - Nohut, Akdeniz Bélgesi - Tereyagd,

Tahin, Pastirma, Tereyagu. Et karides, Sarimsak.

725¢ 990e

Patlican Boregi 76k Kuru Dolma s keal
Afyon Karahisar - Kézlenmis Patlican, Antep Yéresi - Kurutulmus Patlican,
Biber, Yoresel Baharatlar, Yogurt ile. Dana ve Kuzu Eti, Piring, Bulgur, Yoresel

Baharatlar, Yogurt ile.

625t. 6OOE

Peynirli Fiime
Antrikot 1047 kcal
Cedar Peynir, FUme Et.

1950¢




SOFRANIN W OLL TG

Gilineydogu'nun Yolu

Baharat Yolu

Atesin, baharatin ve giiclii aromalarin

sekillendirdigi koklii bir mutfak kilttirti.

23 >

Giineydogu Anadolu'da yemek, aroma katmanlar tizerine kurulur.

[sotun sicaklig1, sumagin eksiligi, fistigin kendine 6zgii karakteri ve

ateste pisirme gelenegi bélgenin mutfagina giiclii bir kimlik kazandirir. B
Kusaktan kusaga aktarilan tarifler, paylagim kaltiiriiyle birleserek

sofray1 yalmzca bir yemek degil, bir bulusma alanina déniistiiriir.

Sofranin Izleri

N

Nane fsot Antep Fistig1 Sumak







NUZ ANADOLU MUTFAGI - MENU

Anadolu
Kebab Ocagindan

Kuzu Pirzola 142kcal < ?
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Trakya Boélgesi - Kivircik Kuzu, 7
GarnitUr esliginde. e v L4
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NUZ ANADOLU MUTEAGI - MENU

Cerkezkebab1

Dana Saslik e keal e g
Dogu Anadolu Bolgesi - Dana Bonfile,

Soya Sosu, Krema, Sogan. 3
2100:¢

Kuzu $is Kebap 1183 keal Adana Kebap 1412 kcal Urfa Kebap 1073 keal

Antep Yoresinden - Kuzu Eti, Akdeniz Bélgesinden - Dana ve Zirh ile Dogranmis Kuzu ve
Yoresel Baharatlar. Kuzu Eti, Antep Pul Biberi. Dana Etinden Izgara Kebab.

1950¢ 1050. 1050¢

Patlican Kebab 33kl Fistikl Kebap 1120 keal Dana Lokum 1945 keal

Urfa Yoéresinden - Patlican, Antep Yoéresinden - Dana ve kuzu eti ve Garnitur Esliginde.

Dana ve Kuzu Eti. baharatlar. (Antep fistigl. kuzu ve dana eti)

1200 1250, 2250,




Nuz Kebap 1153 keal

Ege Bolgesi - Dana Kaburga Eti,
Domates Sos, Tereyagi ve Garnitur
Esliginde.

1550¢

Tavuk Izgara s22ical

Marine Edilmis Tavuk But Izgara
Sebzeler ve Patates Kizartmasi.

900

Tavuk Sis 908 keal

Marine Edilmis Tavuk Gogus,
Firik Bulgur Pilavi Izgara Sebze.

900

Erzurum Cag Kebab1 ss4s kcal

Bir gun dnceden siparis alinir.

7500



NUZ ANADOLU MUTEAGI - MENU

Karigik Kebab 1 Kisi 2600 kea

Kuzu Sis, Tavuk Sis, Patlicanl Kebap,
Adana Kebap, Fistikli Kebap, Firik Bulgur
Pilavi ve Izgara Sebze.

2400.

Karisik Kebab 2 veya 3 Kisi 5914 kcal

Kuzu Sis. Tavuk Sis, Patlicanli Kebap,
Adana Kebap, Fistikli Kebap, Firik Bulgur
Pilavi ve Izgara Sebze.

4750¢




NUZ ANADOLU MUTFAGI - MENU

Anadolu
Tava Etler

Diyarbakir Giiveg
2 veya 3 Kisilik 71kl

Diyarbakir Yéresinden - Kuzu Eti, Domates,
Arpacik Sogan, Biber, Patlican

2100¢

Kabak Begendili Antakya Tepsi Keskekli

Tavuk Kebab1 1064 kcal Kebab1 789 ca Kuzu Incik 540 keal

Ege Bolgesinden - Kabak, Tavuk Kalcga Eti, Antakya Yoéresinden - Dana ve ic Anadolu - Keskek,

Suat, Kasar Peyniri, Un, Yoresel Baharatlar. Kuzu Eti, Sarimsak, Maydanoz, Biber. Kuzu Incik Eti.

150, 1250¢ 24504

Dana Kaburga
Tandir 2 K1'§ﬂﬂ< 983 keal

Firinlanmis
Dana Kaburga.

4250¢




Kuzu Kafes
2 veya 3 Kisilik 2680 kcal

lzgarada Kuzu Kafes ve
Sebze Garni.

Patlican Sogtirtmeli
Kebab 694 kcal

Antep Yoresinden - Kdzlenmis Patlican,
Dana ve Kuzu Eti Cesitli Baharatlar.

1450.

Nuz

[skender 1028kcal

Bursa Yéresinden - Antrikot, Tirnak
Pide, Iskender Sos (Domates) Tereyad
ve Yogurt ile Servis Edilir.

17505

Cokertme

Kebabi1 (Sebzeli) 1183 keal

Marmara Boélgesi - Dana Eti, Kapya Yesil
Biber, Arpacik Sogan, Sarimsak, Kibrit
Patates, Yogurt.

1950.

Pﬂig
Topkapl 988 kcal

¢ Pilav, Tavuk Etive
Demiglas Sos.

1100¢

y
Y

TN

Kuzu
Tandir 1701kl

Konya Yoresinden - Kuzu Eti ve
Mardin Usult Bulgur Pilavi.

22050¢

N

N

A\

Tavuklu
Ke§kek 1050 keal

Ege Boélgesi - Tavuk But,
Keskek.

1050¢

TN

VAV
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537 kcal

Izgara Cipura

Mevsim Yesillikleri ile.

Mevsim Yesillikleriile.

1050¢

Izgal‘a Somon 765 keal
Mevsim Yesillikleri ve
Firin Patates.

1250¢

Koy Biberi, Kapya, Arpacik Sogan.

a2
O
O
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NUZ ANADOLU MUTEAGI - MENU

Anadolu Atesinde
Burger Keyti

SN

N

Y

"\

1askeal Klasik Burger

Dana Kiyma, Kokteyl Sos, Kiyma,
Kokteyl Sogan, Cheedar Peynir.

900k

\//AV

SN

Kaburga Burger 2i97kcal
Dana Kaburga, Barbeku Sos,

Obruk Peyniri.
1550%

N

N

//\\\V

wiokeal Adana Burger

Kuzu ve Dana Kiyma,
Acili Ezme.

9?00

N

Patates Tava 600 kcal

425

SN

N Firin Patates
. Soganli ¢wica

425,

Y

V/\\




ioes SOFRANIN YOLCULUGU

Ic Anadolu'nun

Bereketl

- Bugdaydan hamura, tahildan sofraya uzanan

kadlm bir mutfak geleneg1
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AR --I<; Anadolu'nun genis ovalary, bélgenin mutfak kiiltiirtinii tahil ve hamur
~ etrafinda sekillendirmistir. Bugday, bulgur ve bakliyatlar; uzun ylllar
boyunca glinliik sofralarin temelini olustururken, hamur isleri ve agir
~ ateste pisen yemekler bélgenin karakteristik lezzetlerine déniigmuistiir.
3'-«-\, ‘Sade malzemeler, emek ve ustalikla zengin bir sofraya doniisir.







NUZ ANADOLU MUTEFEAGI - MENU

Makarnalar ve
Vejeteryan

Spagetti Bolonez weskca

Kiymali, Domates Soslu.

650

Ucg Peynirli Ravioli sskca
500

Spagetti N apoh'tan 503 keal

Domates Soslu.

500s

Haluj 896 kcal Mantarlh Ke§kek 728 keal Sebze Sote 343 «cal

Patatesli Ravyoli. Ege Yoresi - Yarma Bugday, Cesitli Sebzeler.

Tereyag, Mantar ve Baharatlar.
850k 4505
450




NUZ ANADOLU MUTFAGI - MENU

Tathlar

Afyon Yoresi
Kabak Tatlis1 770 kcal

Kabak, Tahin, Ceviz ve
Dondurma.

550¢

TN

Antep Yoresi Nuz Firin
Fistikli Baklava ess«cal Bitter 2895 kcal Sl"ltlag 320 keal
Dondurma ile Servis Edilir. Pandispanya, Bitter Cikolata, Beyaz Manda Sutlag - inek SUtd
Cikolata, Fistik, Cilek, Toz Tarcin. ve Subye.
750
- 600 400

A\

Y%

Taze Meyve
Tabag1 885 keal

Mevsim Meyveleri.

750¢

TN

VAV







NUZ ANADOLU MUTEAGI - MENU

Serpme Kahvalt:
MenﬁSﬁ Kisi Bas1 1.250%

Peynir Cesitleri Sicaklar

Ezine Peyniri » Eski Kagar Peyniri Menemen » Géz Yumurta
Tulum Peyniri ¢ Kagar Peyniri Patates Tava e Ispanakli Bérek
Kahvaltiliklar S6gtis Tabagl

Slyah Zeytin ° Ye§1l Zeytin C;e]ji Domates e Salatallk

Kirma Zeytin « Bal & Kaymak Kil Biber « Roka « Maydanoz
Tahin & Pekmez « Tereyag:

Ekmek Cegitleri Sarkiiteri

Simit ¢ Kruvasan ¢ Koy Ekmegi Pastirma

Ev Yapimi Regeller Mezeler

Cilek Regeli « Bogiirtlen Receli Humus « Muhammara

Kabak Receli Babagannus

Meyve ve Kuruyemis icecekler

Uztim « Kayis1 « Cilek « Ceviz Demleme Tiirk Cay1 « Filtre Kahve

A

‘*x.-\.:',&f g "
g Sy

P~— Kahvalt: Taba$:

Beyaz Peynir, Kasar Peyniri, Domates,
Salata, Zeytin, Recel, Tahinli Pekmez,
Goz Yumurta ve Cay

Q00




NUZ ANADOLU MUTEFAGI - MENU

Icecekler

Mesrubatlar Sicak Icecekler

Taze Sikilmig Portakal Suyu ss0 ml. 400¢ Cay 20 ml 85¢
Limonata 330 ml. 250¢ Meyve ve Bitki Cay1 200 ml. 250
Coca Co]a, Light - Zero 330 ml. 200¢ (Ih.l:amur, Yesil Cay, z?dagayl, Kis Cay1)

Sprite, Fanta, Ice Tea 330 ml. 200: Tiirk Kahvesi so ml. 200
Ayran 350 ml. 200 Double Tiirk Kahvesi 1so ml.  350s
Salgam Acili / Acisiz 530 ml. 250% Americano 200 ml. 280¢
Su 330 ml. 804 Espresso 4o ml. 250
Su 750 ml. 160% Double Espresso so ml. 400
Soda Premium 250 ml. 180 Capuccino 200 ml. 280+
Soda Premium 7so ml. 480 Latte so0 ml. 280¢
Red Bull 250 ml. 570, Filtre Kahve 100 ml. 200s
San Pellegrino 7s0 ml. 570

Tonik ss0 ml. 200¢

Alkollii igecekle;r

Biralar Votka
Efes Draft 33 cl. 400¢ Beluga 4 cl. 790¢
Efes Draft 50 cl. 450, Grey Goose 4 cl. 800¢
Efes Sise 33 cl. 480¢ Ketel One 4 cl. 820¢
Heineken 33 cl. 490¢ Smirno « cl. 520
Miller 33 cl. 480:¢ ,
Cin

Kadeh Saraplar Monkey 47 4 cl. 1.080¢
K Roku 4 cl. 1.050¢

1rmiz1 Sarap 1s cl. 580 .

B Hendriks « cl. 830:
eyaz Sarap 1s cl. 580¢ Gordors « ] 220
Rose Sarap 1s cl. 580¢ Orcons « ¢ ‘
Tatli Sarap 15 cl. 580¢
Sampanya 15 cl. 1.250¢

Spritzer 1s cl. 600




Rom
Zacapa s cl.

Bacardi 4 cl.
Captain Morgan Silver s cl.
Captain Morgan Gold 4 cl.

Tekila

Olmega 4 cl.
Patrén Silver 4 cl.
Patr6n Anejo 4 cl.

Viski
Johnie Walker Blue Label
]ohnie Walker 1s 4 cl.

Johnie Walker Double Black 4 cl.

Johnie Walker Black Label 4 cl.
Johnie Walker Red Label 4 cl.
Chivas Regal 15 4 cl.

Chivas Regal 12 4 cl.
Lagavulin 16 4 cl.

Cardhu « cl.

Macallan 12 « cl.

Talisker 10 4 cl.
Grenmorengia 14 4 cl.

Hibiki 4 cl.

Singleton 4 cl.

Jim Beam 4 cl.

]&ﬂ34CL

Jameson 4 cl.

Jack Daniels 4 cl.

Bulleit Bourben 4 cl.

@80¢
820
800
840«

950
1100
1.200:

3.300¢
1.430¢
1.380¢
@40¢
@00
1.380¢
1.050¢
1.650¢
1.480¢
1.050¢
1.380¢
1.400¢
1900
1.420¢
Q40
900
@30
Q40
1100

NUZ ANADOLU MUTFAGI - MENU
Likor
Amaretto = cl. 980
Archers 4 cl. Q40
Aperol 4 cl. 880
Cardinal Melon = cl. 980+
Cointreau 4 cl. 980
Campari 4 cl. 860¢
Jagermeister 4 cl. 940
Bailey’s 4 cl. 940
Kahlaa 4 cl. 960:
Skinos 4 cl. 980+
Grappa 4 cl. 960
Limoncello = cl. 980
St. Germain 4 cl. 930
Sherdan = cl. 980
Konyak
Hennesy V.S. 4 cl. 1.650%
Hennesy V.S.O.P 4 cl. 1900
Hennessy X.O. 4 cl. 1950
Vermut
Martini Bianco 4 cl. 740
Martini Rosso = cl. 740
Martini Extra Dry 4 cl. 740
Raki 7ocl.  sscl. acl
Yeni Raki 4250 2350 420:
Tekirdag Altin Seri  5.500: 3.250¢
Beylerbeyi Gébek 5900: 3.400:




NUZ ANADOLU MUTEAGI - MENU

Kokteyller

Alkollii Kokteyller
Negroni

3 cl. Gin, 5 cl. Campari, 5 cl. Martini Rosso, s gr. Portakal

Manhattan
s cl. Jack, 2.s cl. Martini Rosso, 2 damla Angostura Bitter, s gr. Portakal

Margarita

7 cl. Tekila, 5 cl. Portakal Likéri, s cl. Limon suyu, s gr. Tuz, s gr. Lime

Mojito

6 cl. Rum, 2 cl. Limon suyu, s cl. Seker Surubu, 20 gr. Nane Yapragy, so gr. Lime, 40 ml. Soda

Aperol Spritz
s cl. Aperol, s cl. Prosecco, 1 Sise Soda, so gr. Portakal Kabugu

Hugo Sprit

s cl. St. Germain (Miirver Cicegi Likdrit), 10 cl. Prosecco, 1 Sise Soda, so gr. Nane, so gr. Lime

Old Fashioned

s cl. Jack, 15 cl. Seker Surubu, s Damla Angostura Bitter, s gr. Portakal, 1 Dilim Portakal Kurusu

Whiskey Sour

s cl. Jack, 5 cl. Sweet & Sour, s Damla Angostura Bitter, 2 Damla Varyasyon, 2s gr. Portakal

Lynchburg Lemonade

s cl. Jack, 2.s cl. Portakal Likérii, 2.5 cl. Sweet & Sour, 2 Damla Varyasyon, Sprite, Lime, Nane, Limon

Martini Dry
s cl. Gin, 10 cl. Sek Martini, 40 gr. Kokteyl Zeytin

Votka Martini
s cl. Votka, 10 cl. Sek Martini, 40 gr. Kokteyl Zeytin

Espresso Martini
s cl. Votka, 2.5 cl. Kahlua, s cl. Espresso, 10 gr. Cekirdek Kahve, 2 Damla Varyasyon

Long Island Iced Tea
2 cl. Votka, 2 cl. Rom, 2 cl. Gin, 2 cl. Tequila, 2 cl. Portakal Likérii, Limon Suyu, Cola, 50 gr. Lime, Limon

1.100:

1.000:

Q40

750¢

1.050¢

1.050¢

1100:

980+

1100¢

940

Q40

Q40

Q00:



NUZ ANADOLU MUTEAGI - MENU

Alkolstiz Kokteyller

Mojito

s cl. Seker Surubu, 5 cl. Limon Suyu, so gr. Lime, 20 gr. Nane, kutu Sprite, Kuru Limon 600
Berry Velvet

3 cl. Orman Meyveleri Piiresi, s cl. Ananas Suyu, 2 Damla Varyasyon, 1 soda, Kuru Portakal, Cilek 600¢

Sweet Mango
s cl. Mango Piiresi, s cl. Ananas Suyu, 2 Damla Varyasyon, 1 adet Soda, Kuru Portakal 600:

Nuz Passion
s cl. Passion Piiresi, s cl. Ananas Suyu, 1 adet Soda, Kuru Limon 600¢

Imzali Kokteyﬂer
Nuz Special

s cl. Demlenmis Tequila, 1.5 cl. Aperol, s cl. Passion Piiresi, s cl. Sweet & Sour,
2 Damla Varyasyon, ¢ gr. Arnavut Biberi Kuru, 20 gram Red Mercan Biber, Kuru Portakal,
Kuru Biber, so gr. Passion Fruit 1.250¢%

Kuzu Kuzu

7 cl. Gin, s cl. Sweet & Sour, so gr. Kuzu Kulag1, » Damla varyasyon, so gr. Salatalik,
Kuru Limon, Lime 1100¢

Nuz Love
s cl. Demlenmis Whisky, 1s gr. Reyhan, 1.5 cl. Aperol, s cl. Mango Piiresi, 5.5 cl. Sweet & Sour,
2 Damla Angostura Bitter, 2 Damla Varyasyon, Kuru Portakal, 20 gr. Cubuk Tar¢in 1.300¢

Berry Nightfall
s cl. Rom, 5 cl. Orman Meyve Piiresi, 15 cl. Campari, 5.5 cl. Sweet & Sour, 2 cl. Varyasyon,
Kuru Portakal, Kuru Cilek 1150

TUum yiyecekler ve icecekler alerjen igerebilir. Gida alerjiniz varsa lutfen siparis vermeden dnce personelimizle bilgilendirmelerinizi paylasin.
Fiyatlara Eylul 2026 tarihinden itibaren gecerli olan KDV dahildir. Tum yiyeceklerimiz mutfagimizda Uretilmistir.



NUZ




